Gastrobarplates
(vanaf 17.00)

Brood met dips 10
Salade met gesneden gerookte kalkoenfilet, vijgen, komkommer, tomaatjes en verse gembermayonaise | 14,50

Salade van veldsla en krulandijvie met jonge geitenkaas, granaatappel,
kikkererwten, hazelnoot en aceto balsamicoglaze | 14,50

Romige kaasfondue van Parmezaanse kaas met brood, groente en broodstengels | 16,50
Open soft taco “surf en turf” met Mexicaans gekruid rundvlees en scampi’s, cheddar, koriander en mangosalsa | 15,50
Dun gesneden parmaham, burrata, rucola, truffelmayonaise en focacciabrood | 19,50
Romige Toscaanse tomatensoep met pesto en soepstengels | 7,50

Sashimi van Noorse zalm, sojasaus, groene asperges, sinaasappel en roze peperties | 14,50

Scharrelhoenfilet ‘montanara’ dun geplette maiskipfilet met een saus van boleten,
mascarpone, tomaat en spekjes* | kl/gr | 15,50 / 23,50

Gebakken mootje Noorse zalm in een kreeftensaus met scampi’s en dille* | kl/gr | 17,50 / 25,50
Gebakken ossenhaasmedaillons, rode wijnjus, vijgen en gestoofde groene kool* | 29
Kalfsossobuco op een smeuige risotto, tomaat, peterselie, citroen en knoflook | 27,50

Pappardelle met huisgemaakte ragt van langzaam gestoofde rundershortrib
met versgeraspte Parmezaanse kaas | kl/gr | 14,50 / 19,50

Gele Thaise curry met geroosterde flespompoen, bimi, bosuitjes en kokosrijst | kl/gr | 14,50 / 19,50

Shared dining™ (per tafel te bestellen)
Combinatie van verschillende voor-, hoofd- en nagerechten op schalen geserveerd | 39,75 pp

*Wordt met frietjes geserveerd
Extra te bestellen; schaaltje bimi in knoflookboter | 5
Puntzak frietjes met mayonaise | 6,50

Créme brilée met speculaaskruiden | 9,50
Warme appelstrudel met vanille-ijs en karamelsaus | 9,50

Coupe van vanille-ijs met lemoncurd en crispy frambozen | 9,50

Vraag uw gastvrouw of heer naar ons wisselende gebaksassortiment





