(vanaf 17.00)

GASTROBAR

VOORGERECHTEN

Puntzak met focacciabrood en 3 dipsausjes | 8,75
Tom kha kai, Thaise soep met kip, kokos, champignons, pepertje en koriander | 8,50
Salade van rucola met peer, gorgonzola, walnoten en aceto balsamico | 14,50
Dun gesneden rosé gebraden rosbief met mosterdmayonaise en geraspte Parmezaan | 14,50
Aziatische salade met krokante kip, komkommer, mango, ui, boontjes en sojastroop | 15,00
Steaktartaar met truffelmayonaise, augurkjes en sjalot | 16,50
Bruschetta met tomaat, burrata en basilicum (met Parmaham + 4,50) | 13,50

Scampi’s gebakken met tomaat en knoflook, gegratineerd met bearnaisesaus | 15,50

HOOFDGERECHTEN

Shared dining, per tafel geserveerd. Broodje met dips vooraf en
drie verschillende voor-, hoofdgerechten en grand dessert | 45,00 p.p.

Kippetje uit de oven op Provencaalse wijze met citroen, knoflook en tijm | 21,50
Steak (ossenhaas) frites met bearnaisesaus | 29,75
Romige kaasfondue van Parmezaanse kaas en iets knoflook geserveerd met brood | 16,50
Zeebaarsfilet met gestoofde salsa van kerstomaat en venkel met basilicum | 26,50
Linguini surf en turf, biefstukreepjes en scampi’s in romige marinarasaus en parmezaan | 25,50
Iberico, varkensfilet van Spaans scharrelvarken met champignons en groene kool | 24,50

Involtini van aubergines gevuld met ricotta, tomaat, basilicum en béchamelsaus | 17,50

Bijgerechten extra te bestellen | Groene boontijes3 | Gemengde salade 3

Klein mandje friet met mayonaise 3 | Grote puntzak friet met mayonaise 5,5

DESSERT

Coupe vanille-ijs met stukjes chocolade brownies en karamelsaus | 10
Appeltaartje met vanille-ijs en rood fruit | 10

3 kaasjes met vijgenchutney en kers/amandeltoast | 13,50

PATISSERIE

Vraag uw gastvrouw of heer naar ons wisselende gebaksassortiment

Heeft u een allergie? Meld het ons!





